Menus de la

Semaine du 1¢" au 5 septembre 2025

&

Raviolis aux légumes 4]

Salade verte

Emmental p3

Dessert lacté flan saveur
vanille nappé caramel

Produit de la mer
durable

@‘v‘égétarien

[=]
F

Merlu

Yaourt aromatisé m

sauce citron

Fruit de saison

£ Décongelé 0

neaetpapille.fr Toute I"année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires ;: découverte de nouvelles receties,

sensibilisation a la protection de I"environnement, ...

Prodmt

Francais

Tomate m vinaigrette et
dés de cantal ;

Poulet 2 sauce

kedjenou (tomate,
aubergine, oigron,
gingembre)

S/V Boulettes sarrasin
lentilles

Carottes

Beignet framboise

‘ @ %Label rouge ﬂ!

S, CERTIFICATION
ENUIRONNEMENT&LE

Melon

Cordon bleu O et
ketchup

S/V Nuggets Crispid’or
Et ketchup

Coquillettes =7 semi-

complet

Smoothie pomme péche

HIVEALI 2

Parmentier (colin
d'Alaska , pomme de

terre ) &

Salade verte

Fromage fondu la vache

qui rit EE

Fruit de saison

GCharulais @ AOP

3\ Certification
%-;_ﬁj environnementale niveau 3

¥
sodexo

Tout commence au quotidien




Menus de la

Semaine du 8 au 12 septembre 2025

Gueil ot
G@UL
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Boulgour E
légumes a la
mexicaine et tomate

cerise

Tomme blanche

Fruit de saison

Produit de la mar

J’."“- L ¥ .
\"{} Vegetarien prrieat L5

&

Carotte ra pees
vinaigrette

Boulettes de boeuf m Hgk;esauce créeme

sauce tomate
S/V Boulettes sarrasin

lentilles
Brocoli

Dessert lacté flan saveur
vanille nappé caramel

Francais &

Décongelé OPFDdUIt AB @@Label rouge ﬂf

E‘ neaetpapille.fr Toute I"année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires ;: découverte de nouvelles receties,
sensibilisation a la protection de I"environnement, ...

Riz créole sauce tomate

Edam

Fruit de saison

tN\'IﬁGHNEMENTﬂLE

Jambon blanc @2
S/P,S/V Omelette Nature

Purée de courgette, pdt
au basilic huile de
tournesol et olive

Yaourt nature et sucre [4 .

Fruit de saison

HIVEALI 2

'

Tomate “ et dés de
mimolette
vinaigrette

[ ]
Sauté de dinde 2%
sauce au curry

S/V Galette boulgour
pois chiche a l'oriental

Haricots verts

Cake nature a la farine
de pois chiche

s

BN\ Centfication
GChamlals @ AOP K‘% environnementale niveau 3

sodeXo

Tout commence au quotidien
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Menus de la
Semaine du 15 au 19 septembre 2025

Produit de la mar

J’."“- L ¥ .
\"{} Vegetarien prrieat L5

Francais

Décongelé OPFDdUIt AB @@Label rouge ﬂf

E‘ neaetpapille.fr Toute I"année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires ;: découverte de nouvelles receties,
sensibilisation a la protection de I"environnement, ...

7, CERTIFICATION
tN\'IRGNNEMENTnLE
HIVEAL 2

GCharulais @ AOP

Melon jaune Radis beurre Salade verte ;._:_._
@ Vinaigrette
..... Parmentier au canard §_J Et dés de Comte @
g = et purée pommes de
Omelette ~— a Couscous végeétal Sauté de veau ! Eﬂ sauce terre o ] 9
- . oisson pané
I'emmental aux 5 léegumes paprika persﬂ S Pariatiier au o By soﬂﬁré
(¥ S/V Boulettes sarrasin et purée pommes de
Coquillettes = sauce lentilles terre
tomate rseoo:
isé Petits pois
Yaourt aromatise E Chou fleur persillee carottF;s
Camembert
Fruit de saison
CO?I"PO,‘B de pomme Tarte fagon crumble
allegee en sucre : - omme et cannelle
Riz-au lait Fruit de saison 4
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Certification
&x ﬁJ environnementale niveau 3

¥
sodexo

Tout commence au quotidien



Menus de la

Semaine du 22 au 26 septembre 2025

Sauté de boeuf
sauce forestiére
Boulettes sarrasin lentilles

Jardiniére de légumes
(carotte, p. pois, h. Vert,
navet)

Fruit de saison

Produit de la mar

J’i‘r L ¥ .
\"{} Vegetarien durable

Yaourt nature sucré

"4 Décongelé

Tomate! AB ' vinaigrette

Et dés de gouda

Orge perle "= sauce
thon & tomate lentille
blonde tomate fagon
bolognaise

Mousse au chocolat au
lait

Produ_it
Fran.;als

E‘ neaetpapille.fr Toute I"année, des animations sont organisées

dans les restaurants scolaires ;: découverte de nouvelles receties,

sensibilisation a la protection de I"environnement, ...

Crépe aux champignons

Réti de dinde issu @&
sauce aux pruneaux

S/V Galette haricots
rouges poivrons a la
mexicaine

Riz [

Fruit de saison

@@Label rouge ﬂ!

%%, CERTIFICATION
tN\'IﬁGHNEMENTnLE

Carottes rapées =
dés d’'emmental

Vinaigrette

Beignet stick de
mozzarella

Pétes perle et brunoise

de courgettes BecTTES

Géateau au citron

HIVEALI 2

Colin d'Alaska e
sauce créeme

Purée de pommes de
terre

Fromage au lait
pasteurisé Carré

Fruit de saison

. @ 7% Certification
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¥
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Tout commence au quotidien



