Menus de Ia
Semaine du 28 septembre au 02 octobre 2026

Carottes rapées :
Et des de cantal
Vinaigrette

-"-'
\‘%‘? Merlu 9

sauce curry
Dahl de lentilles corail

Et riz -

Courgettes

Petit fromage blanc sucré

Compote de pommes
allégée en sucre
Fruit de saison

\:;;} Végétarien

Produit de la mer r r
durable Decongele

noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Produit
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Macaronis semi complets@

sauce canard haricots

blancs tomate fagon
bolognaise

Creme dessert vanille
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Roti de porc 6-‘:%
sauce moutarde
S/P: Roti de dinde @j@
sauce moutarde

Fromage frais cantafrais

Fruit de saison

Salade iceberg
Et des de mimolette
Vinaigrette

Boulettes de boeuf
Sauce au échalote

Purée de patate douce

@

Eclair au chocolat
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Tout commence au quotidien



Menus de la

Semaine du 05 au 09 Octobre 2026

Endives :

vinaigrette

Poulet roti @_‘.@
sauce au curry

Riz

Yaourt aromatisé

R6ti de boeuf 5D

sauce aux olives

Haricots verts et semoule

Fromage fondu carré

Fruit de saison

N\ ana 1 roduit de la mer
\(J) Végétarien Barabie . Décongelé Igl'ra(:1dcg||st,
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noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

AR

Mercredi

Radis beurre

e
@

Coquillettes semi m

complétes
sauce champignon a la
creme

Dessert lacté flan saveur
vanille nappé caramel
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Tomates m
Vinaigrette
Et dés d’'emmental

Merlu 9

sauce créme aux herbes

Petits pois

Beignet aux pommes

@Charolals

Blé courgette facon
caponata capre

Brie

Fruit de saison
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Semaine du 12 au 16 Octobre 2026 G@Ut

L
CEuf dur mayonnaise Concombre fagon tzatziki Carottes rapées Chou rouge
Vinaigrette vinaigrette
Omelette a 'emmental Et dés de mimolette
. Sauté de boeuf
“o’o}
T sauce chasseur 9
Torsades sauce lentilles @3 Riz . Colin d’Alaska
vertes tomate fagon Nuggets de blé sauce tomate R6ti de dinde issu @2 pané au riz soufflé
bolognaise m sauce estragon

Butternut et champignons

poélés a I'ail et au thym * Pommes de terre vapeur

Fromage frais Saint Moret Fruit de saison Purée de céleri Yaourt nature et sucre

Munster *

Purée de pommes
et pain d'épices
Chocolat liegeois
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dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
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Semaine du 19 au 23 Octobre 2026 Vacances scolaires G@U t

(qudur@
sauce béchamel

Purée d’épinards

Coulommiers

Fruit de saison

Produit de la mer

@;‘} Végétarien o 4

Décongelé

noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Salade verte EE—
Et dés d’emmental m

Parmentier au colin d'AIaskae
pois chiches et purée
brocolis

Liégeois saveur chocolat

Produit
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Feuilleté fromage fondu

Roti de boeuf EE
sauce au thym

Haricots verts
et blé E]Ti sauce tomate

Fruit de saison
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Concombres en rondelles
vinaigrette

O s
Penne semi- completes

pois chiches a la
marocaine et raisins secs

Yaourt aromatisé vanille &
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Nuggets de poulet
Ketchup

Nuggets de blé

Banane sauce chocolat
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Semaine du 26 au 30 Octobre 2026 Vacances scolaires G@U t

Pomelos et sucre Soupe d'épinards crémée = Céleri rémoulade
Et emmental rapé Et dés de mimolette

Emincé de dinde @f@ Réti de porc @_‘:@

sauce moutarde @ Merlu e

Parmentier au beeuf, Fajitas égrené végétal aux sauce tomate paprika _
épeautre et purée de _ haricots rouges, salade et crémée
potiron sauce végétale Semoule

Chou fleur m
_ et coquillettes = Carottes

Cantal

Fromage frais Fraidou Yaourt nature et sucre “’

Brownie mexicain Fruit de saison
Dessert lacté gélifié (haricot rouge)
Fruit de saison saveur vanille

\ Certification
534 \\ ﬁaj environnementale niveau 3

ot : & CERTIFICATION
) Produit de la mer Produit ” 4
\*v} Vegetarien durable . Deconge[e 0 Francais M " @A@ Label rouge &‘W ENVIRONNEMEN'IALE QChBFOIBIS

-
EREE

noaetpapille.fr Toute ’année, des animations sont organisées S Odexo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
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sensibilisation a la protection de I’environnement, ...



